o . QEOUICRNTU
QY4 /08 / 201 |
coon HONHORA

o

Marcoussis

Retour aux moissons d’autrefois

Les professionnels de
l'agriculture ont célébré fa
112 édition de la féte du blé
les 30 et 31 aoit.

Ils ont remonté le temps a
Al'occasion de la 11¢ édition
de la féte du blé, organisée par
I'Amicale du matériel agricole
d'autrefois (AMAA), les samedi
30 et dimanche 31 aoit. Méme
si les visiteurs sont venus nom-
breux, les organisateurs ont eu
peur gue les averses de la fin
de |a semaine ne viennent per-
turber I'événement. « // a fallu
tous les efforts et la pugnacité
du personnel de [a conserve-
rie coopérative et des Potagers
de Marcoussis, venus préter
main forte, pour rendre propre
I'espace agricole du Chéne-
rond », a souligné Olivier
Thomas, le maire de Marcous-
sis, au moment de l'inaugura-
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a organisé une sortie pour a
lire située sur le littoral de la
ulgate. Les participants ont
eux ont profité d’une petite
1ée, les Longipontains ont
tla ville la plus au nord de Ia
1 de Greenwich. En effet, une
I le long de la mer donne fa

2 méridien.

tion. Comme les éditions pré-
cédentes, la nostalgie du travail
d'autrefois et la passion des
anciennes méthodes de travail
motivent Michel Relland, le
président de I'AMAA, et ses
acolytes. Sous les yeux curieux
des visiteurs, les agriculteurs
reproduisent toutes les étapes

de la moisson, de la cueille du
blé a la fabrication de farine
et de pain.

Des véhicules et
des métiers d’antan

Cette année, la nouveaute était
la procession des Talmeliers
(ancien nom des boulangers

Patrick Prigent, président des Potagers de Marcoussis, Michel Relland, président de I'AMAA,
Olivier Thomas, maire de Marcoussis, et Jéréme Cauét, premier adjoint et conseiller général.

chantres de la miche dorée)
d'lle-de-France du Bon Pain
qui ont parcouru, depuis la
boulangerie, les rues et chemins
menant au champ-rond. Les
métiers de |a ferme, de vannier
et de maréchal ferrant étaient
également représentés aux
cotés des stands d'exposition

de materiel agricole. Parmi ce
vieux vehicules, trénait un
batteuse ou I'engreneur laiss
aller la javelle vers le ventre d
la machine, qui 'avale goulu
ment. Enfin, les visiteurs or
profité de ces deux jours d
féte en dégustant du boudi
noir et les produits du terroi

1 Jean-Pierre Lentigna

La conserverie privilégie le local et 'artisanat

La conserverie est une
aubaine pour les produc-
teurs locaux et ceux en
quéte d'insertion.

En créant la conserverie coo-
pérative, ['association Les
potagers de Marcoussis participe
au projet de I'économie sociale
et solidaire et souhaite péren-
niser la plaine agricole. « forts
de 15 ans d'expérience dans

_ linsertion par I'activité écono-

mique, on voulait €largir 'offre
aux publics en grande préca-
rité sociale et/ou professionnel;
explique Patrick Prigent, le pré-
sident des Potagers de Mar-
coussis. Une fois le projet about],
nous avons développé deux
pistes. La premiére est de pro-
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fessionnaliser les fonctions d'in-

sertion et les producteurs pour -

étre trés efficaces et disposer
d'un budget plus important. Les
salaires des agents en insertion
sont payés par I'Etat, avec le
soutien du Conseil général de
I'Essonne. Ceux du personnel et
de la direction sont auto-finan-

Patrick Prigent (a gauche) et Sébastien Bouet.
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cés. Ensuite, nous nous sommes
interessés a la culture et nous
avons réussi a réunir fes marai-
chers du Triangle vert ainsi que
_des partenaires locaux avec les-
quels nous entretenons des rela-
tions privilégiées. » La conser-

verie, construite entiérement '

en bois pour un coit de 2 mil-

liards d'euros, a commencé s¢
activités au premier trimesti
2014. Elle compte 48 employés
36 agents en insertion ¢
12 personnes permanentes pol
I'administration. En terme ¢
production, |'établissement s'af
tache a fabriquer des produi
artisanaux. « Nots avons d
soupes, des sauces, des con
potes, des confitures et mém
des sirops. Tout est élaboré av
des fruits et des légumes isst
de cultures raisonnées ou bi
logiques. On favorise les circui
courts », souligne Sébastie
Bouet, directeur de la consel
verie. Un comptoir de vente, ¢
seront présents les acteu
locaux, sera bientot mis e
place. HJ-Pierre Lentigna



