
23 avril 2025 - n° 1103

La Feuille de Chou
LETTRE D'INFORMATION AUX ADHERENTS 
CHANTIER D'INSERTION PROFESSIONNELLE
 

 Marché créateurs et producteurs locaux 

Réservez dès à présent les 2 et 3 mai dans vos agendas

https://lespotagersdemarcoussis.org/
https://lespotagersdemarcoussis.org/


La Ferme des Potagers de
Marcoussis organise la 3ème édition
de son marché artisanal et de
producteurs locaux le vendredi 2
mai de 14 h à 19 h et samedi 3 mai
de 9 h30 à 13 h au Chemin du
Regard. Nous aurons le plaisir
d'accueillir :
Zig Zag Patisse : Lucille, située à
Bures-sur-Yvette (91), confectionne
des pâtisseries, viennoiseries,



biscuits et autres macarons (testés
et approuvés par Pierre Niney... il ne
sera pas là en revanche ;) 100 % fait-
maison.
Les Papilles Potagères : sur le
même principe que notre conserverie,
"du potager à l'assiette", les Papilles
Potagères, situées aux Molières (91),
produisent des sauces "qui
piquent", des chutneys, des
pickles et même de la choucroute !
Le Chemin des Fleurs : structure
d'insertion par l'activité économique,
ils/elles produisent dans leurs serres
situées à Avrainville (91), des fleurs
biologiques vendues fraîches ou
séchées. 

Scyou : sujette à de nombreuses
allergies depuis l'enfance, Samantha
créée à la main des bijoux
fantaisies. Ses créations ne
possèdent pas de fermoirs avec
mousquetons, souvent cause
d'allergies, mais un système de
fermeture coulissant permettant
d’ajuster le bijou selon la taille du
poignet ou la longueur du collier
souhaitée. Sensible aux matériaux
utilisés, elle utilise ceux plus adaptés
aux peaux sensibles tels que le
plaqué or ou encore le palladium.
La Base : Shirley propose une
gamme de produits écologiques
spécialisée en soin du linge,
fabriqués dans son atelier de
production à La Piscine d’en face, à
Ste Geneviève-des-Bois (91) avec



des ingrédients naturels ou issus de
l’agriculture biologique, qui
proviennent tous de notre territoire.
Riri et Gnapin : Séverine, maman de
5 enfants, confectionne des
vêtements et accessoires à
destination des bébés et enfants de
0 à 12 ans environ, ainsi que de
leurs mamans et des femmes qui ne
sont pas maman ! Ses créations sont
réalisées en petites séries,
entièrement cousues avec des tissus
français et européens, quasi tous
labellisés Oeko tex 100
(hypoallergéniques).

Et nous accueillerons aussi Christine de Le monde de Kik (des céramiques
délicates et colorées), Jean-Denis apiculteur à Nozay et Marcoussis (miels et
pain d'épices), Patrick de Chêne Grenouille (du tofu bio et local sous toutes
ses formes), Guillaume d'Emile et 1 Graines (producteur bio et local de graines
de chia, quinoa et lentilles corail).
 

Venez découvrir l'artisanat local à la Ferme
 les 2 et 3 mai prochain !

 En attendant le 24 mai... 25 ans : juste vous et
nous !

Ateliers "Vis ma vie" à la Ferme

Dans la Feuille de Chou précédente, nous vous annoncions ces moments que
nous souhaitons vous réserver à vous seul(e)s, chères et chers adhérents, qui
soutenez notre association en vous proposant de venir partager une demi-
journée de travail en immersion complète avec nos équipes : venez vivre la
vie d'un maraicher.ère dans les parcelles et/ou d'un transformateur.trice à la
conserverie, les mercredi 30 avril ou mercredi 7 mai de 8 h à 12 h.
 
Il vous suffit de vous inscrire sur le ou les liens ci-dessous. 



Vis ma vie de Transformateur.trice à la conserverie :
https://framadate.org/2R5XdUxyOgYfTiCZ
Vis ma vie de maraicher.ère : 
https://framadate.org/F53G9Nc8CLXu1ydV

Nathalie, salariée maraichère et Osman, salarié conserverie en CDDI (photos
prises par Lou-Ann, notre travailleuse sociale)

 
Venez partager ce temps avec nous ;)

Rappel : pas de paniers pendant 3 semaines -
reprise des livraisons mercredi 14, jeudi 15 mai
sur les points de dépôt et vendredi 16 mai à
Marcoussis.

La Boutique de la Ferme reste ouverte pendant cette période de
césure qui nous permet de lancer la production printemps/été dans

les parcelles ! 
Venez faire vos courses de fruits & légumes bio, pains, miels, oeufs,
produits laitiers (yaourts et fromages de vache et de chèvre), produits
céréaliers et légumineuses (farines, lentilles, haricots, quinoa, etc.),
huiles & vinaigre, vins, bières & cidre, conserves artisanales (sauce
tomate, jus et sirops de fruits, compotes, soupes, etc.), épicerie diverses
(chocolats, biscuits, thé & tisanes, pâtés & rillettes, etc.) et tout
l'artisanat d'Artisans du Monde à la boutique de la Ferme (jours d'ouverture
et horaires ci-dessous).

https://framadate.org/2R5XdUxyOgYfTiCZ
https://framadate.org/F53G9Nc8CLXu1ydV


Horaires d'ouverture de la
boutique : 
mercredi et jeudi de 10h à 18h 
vendredi de 10h à 19h 
samedi de 9h30 à 13h
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