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 Quoi de neuf à la boutique ? 

Des asperges blanches, bio & locales
Le printemps est là et les bonnes asperges de Simon, que vous aviez eu le
plaisir de découvrir l'année dernière à la boutique de la Ferme, sont de retour !

Des asperges blanches et bio, produites à Ablis (78) en famille par Claire
LEQUIPPE et son père, Pascal PERROT, qui ont repris l'exploitation de leur
aïeul : Simon !

https://lespotagersdemarcoussis.org/
https://lespotagersdemarcoussis.org/


Céréaliers, ils décident de se
diversifier en plantant 4 hectares
d'asperges blanches en 2019. Au
départ en agriculture conventionnelle,
ils font le choix de convertir la
production en agriculture biologique
et sont certifiés depuis la récolte
2022.

Mais pourquoi avoir choisi les asperges blanches ?
En 1782, Simon PERROT, un de leur ancêtre, horticulteur et curieux de nature,
découvrit lors d'une de ses excursion botanique non loin de Chartres, un pied
d'asperge sauvage. Il se mit à en produire et après quelques années, la
renommée de ses asperges alla jusqu'à la table du roi Louis XVIII grâce à la
marquise de Vernon.
Plus de 200 ans plus tard, Claire et Pascal reprennent le flambeau et font le pari
de nous faire déguster des asperges fraiches, locales et bio et aussi goûteuses
que celles de Simon.
Elles sont vendues 6,95 € la botte à la boutique, venez les goûter !

Des promos sur l'artisanat d'Artisans du Monde
Coup de balai sur les prix !
Artisans du Monde Marcoussis lance une opération promotionnelle sur
l’ensemble de l’artisanat présent dans la boutique de la Ferme. 
Une réduction de 50% sur le prix affiché vous sera appliquée à la caisse, sur
chaque article, jusqu’au 31/05/2025.

Les fêtes des Mères & des Pères
approchent... n'hésitez pas à
venir anticiper vos achats et à
offrir des cadeaux solidaires,
issus du commerce équitable,
à prix tout doux ;)

 Tournage à la Ferme

Un reportage de France 3 sur l'insertion professionnelle
Jeudi 6 mars, nous avons accueilli une équipe de tournage de France
Télévision venue réaliser un reportage pour l'émission "Météo à la Carte" sur
nos missions d'insertion professionnelle, notre coeur de métier.
Vous pouvez visionner cette émission diffusée le 21 avril en cliquant ici. 

https://www.france.tv/france-3/meteo-a-la-carte/7127426-decouverte-la-ferme-de-marcoussis-le-potager-de-la-seconde-chance.html


Horaires d'ouverture de la boutique : 
mercredi et jeudi de 10 h à 18 h vendredi de
10 h à 19 h 
samedi de 9h30 à 13h
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